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			Liebe Leserinnen, liebe Leser,

seit zehn Jahren erhalten Sie jeden Sonntag die Zeitung am Strelasund in Ihren Briefkasten.

Unser Team ist die gesamte Woche für Sie unterwegs, um über spannende und interessante Themen aus der Hansestadt Stralsund und die Landkreis Vorpommern Rügen berichten zu können. Und auch Sie tragen gemeinsam mit unsereren Anzeigenkunden und Zustellern, zu einer tollen Leser-Blatt-Bindung bei, indem Sie uns fleißig Leserbriefe zusenden.

Doch man muss auch mit der Zeit gehen. So haben wir vor etwas über einem Jahr unsere Homepage www.zeitung-am-strelasund.de so überarbeitet, dass Sie auch unter der Woche mit Neuigkeiten auf dem aktuellen News-ticker versorgt werden. Zudem können Sie die gesamte Sonntagsausgabe online lesen – egal, wo Sie sich gerade befinden. Ein Besuch lohnt sich also.

Wir haben auf unserer Homepage einen weiteren Service für unsere Anzeigenkunden eingerichtet. So kann auf unserer Homepage Onlinewerbung geschaltet werden! Eine gute Kundenfrequenz und attraktive Klickzahlen rücken Ihre Werbung garantiert ins rechte Licht!

Und auch im Social-Media -Bereich ist die ZaS aktiv. Besuchen Sie uns auf unserer facebook-Seite der Zeitung am Strelasund. Wir informieren Sie hier über aktuelle Themen, kündigen Veranstaltungen und werden Sie über Großveranstaltung und Ereignissen „hautnah“ informieren.


[bookmark: news1978]

ZAS Aktuell

05.04.2024





[image: ]
Gorch Fock 1 hat Werfthalle verlassen
 
Jetzt strahlt sie wieder! Die Gorch Fock 1 im neuen Glanz.Am Freitag dieser Woche bewegte sie sich mit zwei Metern pro Minute aus der großen Schiffbauhalle in Richtung Schiffslift.Dort wird sie in den kommenden Tagen abgesenkt und damit zu Wasser gelassen.Bevor sie an die Kaikante verholt wird, muss sie noch einige notwendige Prüfungen bestehen.In der kommenden Woche gibt die Stadt dann bekannt, ab wann sie besichtigt werden kann und wann sie wieder an ihren Liegeplatz im Hafen heimkehrt.
Foto: HANSESTADT Stralsund l Pressestelle
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APRIL, APRIL!
So köstlich und besonders das Herings-Ale klingen mag: Wir haben uns hierbei einen kleinen Aprilscherz erlaubt. Doch auch, wenn es das Bier MIT Fisch nicht geben wird, bietet das Störtebeker-Sortiment das perfekte Bier ZUM Fisch: das kräftig gehopfte Atlantik-Ale mit intensiven Zitrusnoten und dem schlanken, trockenen Trunk ist der ideale Begleiter zu frischem Fisch und Meeresfrüchten.
Ein herzliches Dankeschön an alle, die an diesem Spaß beteiligt waren!
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Weltneuheit: Störtebeker bringt holzfassgereiftes Herings-Ale auf den Markt
Gemeinsam mit dem renommierten Stralsunder Fischhandel Rasmus hat die Störtebeker Braumanufaktur eine ganz besondere Brauspezialität kreiert: Das neue Herings-Ale durfte mehrere Wochen in einem ehemaligen Bismarckhering-Fass reifen und erhält dadurch eine einzigartige fischige Note. Das perfekte Bier für Fischliebhaber!
Als Pionier der Bierwelt ist die Störtebeker Braumanufaktur dafür bekannt, außergewöhnliche Biere mit dem gewissen Etwas zu kreieren. Ihre neueste Idee ist nun eine echte Weltneuheit: Das ausgewogen-fische Herings-Ale ist eine obergärige Brauspezialität, die für mehrere Wochen in einem ehemaligen Bismarckhering-Fass reifen durfte und dadurch intensive Aromen aus dem Sud des Stralsunder Fischklassikers erhält. „Säuerliche Zitrusnoten, gepaart mit einer vollmundigen, aber dezenten Süße und kräuterigen Hopfennoten machen das Herings-Ale zu einem außergewöhnlichen Geschmackserlebnis. Ein Bier, das es so noch nie gegeben hat und natürlich perfekt zum Fischbrötchen mit Bismarckhering passt“, sagt Brauer Christoph Puttnies stolz. Für das Herings-Ale haben sich die Brauer mit dem renommierten Fischhandel Rasmus zusammengetan, die den Original Bismarckhering nach einem Rezept von 1871 herstellen. Auch Stralsunds Oberbürgermeister Alexander Badrow freut sich über die Zusammenarbeit der beiden Stralsunder Genusspartner: „Sowohl die Störtebeker Brauspezialitäten als auch die Heringskreationen des Fischhandels Rasmus sind regionale Aushängeschilder und ein beliebtes Geschenk für Gäste unserer schönen Hansestadt. Mit dem neuen Herings-Ale haben die beiden Partner nun ein Bier kreiert, das seinesgleichen sucht und auch international für Furore sorgen wird“, so Badrow.Das Herings-Ale wird ab Mitte April im Störtebeker Online-Shop erhältlich sein. Herings-Ale – so schmeckt es:Eine naturbelassene, fischige Brauspezialität mit 7,7% vol. Alkohol: Helles Gerstenmalz sorgen für ein feines, stromlinienförmiges Malzaroma und den schlanken Körper. Obergärige Hefe lässt eine spritzige Kohlensäure entstehen. Ausgewählte Aromahopfen-Sorten bringen ein frisches Zitrusaroma hervor. Die Lagerung in ehemaligen Bismarckhering-Fässern verleihen dem Ale ein säuerlich-herzhaftes Fischaroma mit salzigen Noten. Foto: Christian Rödel


[bookmark: news1975]

ZAS Aktuell

27.03.2024





[image: ]
Zoo Stralsund läutet Osterzeit mit Pelikanparade ein
Im Zoo Stralsund lebt eine elfköpfige Gruppe von Rosapelikanen. Zur Brutzeit und um sie vor strengeren Temperaturen zu schützen, überwintern die Pelikane des Zoos in einem beheizten Quartier. Hier legen die Stralsunder Rosapelikane auch ihre Eier. In diesem Jahr schlüpfte ein kleiner Pelikan aus einem Ei, das in einem Brutapparat bebrütet wurde. So galt die ganze Aufmerksamkeit der zuständigen Tierpflegerinnen dem kleinen Schwabli. Dank der fürsorglichen Pflege ist er prächtig gediehen und bereits halb so groß wie seine Elternvögel.Sobald es die Wetterbedingungen zulassen, wechseln die Pelikane im Frühjahr von ihrem Winterquartier hinter den Kulissen auf ihren angestammten Zooteich. Nun stand der Umzug der Elterntiere an. Die Tierpfleger wollten die Situation nutzen, um Schwabli mit seiner künftigen Heimat und seinen Artgenossen bekannt zu machen. Der Zoo Stralsund hat in seinem Plan jedoch nicht Wünsche der erwachsenen Pelikane berücksichtigt. Die Pelikane lieben das große Gewässer und liefen zielstrebig am Pelikanjungen vorbei, um nach erfolgreichen Umzug ausgiebig und mit viel Lebensfreude zu baden. Somit muss Schwabli sich noch gedulden, bis er ausgewachsen ist, um ebenfalls den Badefreuden entgegenzusehen.Mit dem Umzug der Pelikane ist der Zoo Stralsund für das Osterfest gewappnet. Im Zoo sind nun wieder alle Tiere zu sehen, die Osterausstellung ist für die Besucher vorbereitet, alle Osterkörbchen sind für den Ostersonntag gepackt.Das Osterkörbchensammeln am Ostersonntag bildet den Höhepunkt des Osterfestes im Zoo Stralsund. Hier können Besucherinnen und Besucherin der Zeit von 10:00 bis 14:00 Uhr mit ihren Kindern auf die Suche gehen. Die Mitarbeiter des Zoos haben die traditionelle Osterwiese hinter der Ausstellungshalle des Zoos vorbereitet.Fast 1.000 Körbchen wurden in den letzten Tagen von helfenden Händen gepackt und warten darauf, von den kleinen Gästen entdeckt zu werden. Im Anschluss können die Besucher in der Ausstellungshalle noch den jüngsten Nachwuchs des Zoos Stralsund besuchen oder um 14:30 Uhr die Tiershow genießen. Denn ab Ostern ist am Wochenende und mittwochs wieder Tiershowzeit.
Foto: HANSESTADT Stralsund l Zoo
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Gorch Fock 1 jetzt ohne Gerüste
Nach und nach fallen die Gerüste rund um den Weißen Schwan der Ostsee - die Gorch Fock 1.
Wenn die letzten Arbeiten am Heck der Dreimastbark abgeschlossen sind, dann ist sie gänzlich befreit vom Gerüst-Korsett der letzten Monate. Und sieht aus wie aus dem Ei gepellt.So dass es nicht mehr lange dauern wird, dass das mehr als 90 Jahre alte Schiff zunächst an der Kaikante des Maritimen Industrie- und Gewerbeparks Volkswerft Stralsund und später wieder an seinem angestammten Liegeplatz im Stadthafen liegen wird.Bis dahin stehen jedoch noch einige Arbeiten an wie die Komplettierung des Ballast, eine Grundreinigung oder auch die Prüfung verschiedener Funktionen des Schiffes.
Foto: HANSESTADT Stralsund l Pressestelle - Wie aus dem Ei gepellt - die Gorch Fock 1 wird nach und nach vom Baugerüst befreit.




Verteiler gesucht

Gut bezahlter Nebenverdienst

Wir suchen ab sofort zuverlässige Mitarbeiter als Zeitungsverteiler der ZAS für das Stadtgebiet Stralsund und Umgebung

Wir erwarten von Ihnen:

	pünktliche Zustellung
	Zuverlässigkeit
	Wetterfestigkeit
	Belastbarkeit
	PKW wünschenswert


Wir bieten Ihnen

	hohe und leistungsgerechte Entlohnung
	ein motiviertes Team
	pünktliche Lohnzahlung
	Anlieferung der Zeitungen bei Ihnen zu Hause


Bitte senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen an die:

Verlagsgesellschaft mbH Stralsund,
 Langendorfer Berg 1A, 18442 Langendorf

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

seit zehn Jahren erhalten Sie jeden Sonntag die Zeitung am Strelasund in Ihren Briefkasten.

Unser Team ist die gesamte Woche für Sie unterwegs, um über spannende und interessante Themen aus der Hansestadt Stralsund und die Landkreis Vorpommern Rügen berichten zu können. Und auch Sie tragen gemeinsam mit unsereren Anzeigenkunden und Zustellern, zu einer tollen Leser-Blatt-Bindung bei, indem Sie uns fleißig Leserbriefe zusenden.

Doch man muss auch mit der Zeit gehen. So haben wir vor etwas über einem Jahr unsere Homepage www.zeitung-am-strelasund.de so überarbeitet, dass Sie auch unter der Woche mit Neuigkeiten auf dem aktuellen News-ticker versorgt werden. Zudem können Sie die gesamte Sonntagsausgabe online lesen – egal, wo Sie sich gerade befinden. Ein Besuch lohnt sich also.

Wir haben auf unserer Homepage einen weiteren Service für unsere Anzeigenkunden eingerichtet. So kann auf unserer Homepage Onlinewerbung geschaltet werden! Eine gute Kundenfrequenz und attraktive Klickzahlen rücken Ihre Werbung garantiert ins rechte Licht!

Und auch im Social-Media -Bereich ist die ZaS aktiv. Besuchen Sie uns auf unserer facebook-Seite der Zeitung am Strelasund. Wir informieren Sie hier über aktuelle Themen, kündigen Veranstaltungen und werden Sie über Großveranstaltung und Ereignissen „hautnah“ informieren.
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